
 

Da wir Sie durch Qualität und Service überzeugen möchten, können wir bei mehr als 8 Personen pro Tisch kein Á-la-Carte anbieten. Die Menüs können nur Tischweise bestellt werden. Vielen Dank für 
Ihr Verständnis. 

Falls ein Gast eine Unverträglichkeit oder einen speziellen Wunsch hat (z.B. vegetarisch, vegan) bitten wir Sie, dies kurzfristig bei Ihrem Besuch mit uns abzusprechen. Wir finden bestimmt eine 
schmackhafte Alternative. 
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 Speisen Frühjahr 2024 

 

Flammkuchen: Speck / Zwiebel     € 15,- 

Speck / Zwiebel / Emmentaler   € 15,50  

Speck / Zwiebel / Champignons    € 15,50 

Vegetarisch      € 15,- 

Ziegenkäse / Feige     € 17,- 

Roquefort / Birne     € 17,- 

Münsterkäse      € 17,- 

 

 Kartoffel – Schwarzwurzelsuppe / Pumpernickel    € 12,50 

 Feldsalat / Kartoffeldressing / mit oder ohne Speck    € 14,50 

 Feldsalat / Bayonne Schinken      € 14,50 

 Schnecken / Kräuterbutter       € 17,50 

 Froschschenkel / Kräuterbutter      € 21,50 

 Entenleber Terrine / Apfel Chutney / geröstetes Brot   € 24,50 

  

 „Coq au Vin“: Hähnchenkeule in Pinot Blanc / Spätzle   € 26,50 

 Choucroute: Elsässisches Sauerkraut / Kartoffelbratwurst / Senfveloute € 27,50 

 Dorade / Puylinsen / Schwarzwurzel / Chimichurri / Wildkräuter  € 28,50 

  Boeuf Bourguignon / Schmorgemüse / Kartoffelstampf   € 28,50 

Kräuter – Kalbsrücken / bunte Möhren / Ofenkartoffeln / Schalottenjus € 32,50 

  

 Creme Brulee / Vanilleeis / Crumble      €  9,50 

 Pavlova: Baiser Törtchen / eingelegte Früchte / Sahne   € 10,50 

 Apfelflammkuchen ohne / mit Calvados flambiert      € 16,- / € 18,50 

  

 Münsterkäse / Kümmel       € 14,- 

 Rohmilchkäse         € 16,- 


